


TODO PARA COMPARTIR
1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS

ensaladilla de julio con mahonesa
de gamba roja y choco frito

croquetas semIlíquIdas mIxtas:
jamón IbérIco y mortadela sIcIlIana

nachos con carrIllada de cerdo
IbérIco de bellota y pIco de gallo

caballo ganador:
parmentier aromatizada con trufa,
huevo a baja temperatura y
crema de colmenillas

brocheta de cordero lechal tandoorI
con arroz basmatI y verdurItas

tarta de queso curado con
polvo de galleta lotus

42€ por persona



TODO PARA COMPARTIR
1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS

ensaladilla de julio con mahonesa
de gamba roja y choco frito

croquetas semIlíquIdas mIxtas:
jamón IbérIco y mortadela sIcIlIana

caballo ganador:
parmentier aromatizada con trufa,

huevos a baja temperatura y
crema de colmenillas

lomo de vaca gallega (400g)
con patata gratInada

chocolate por un tubo

queso puro de oveja curado
con chutney de piña y mango

tartar de atún con pan carasatú

46€ POR PERSONA



PARA COMPARTIR
1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS

ensalada pecorata con aguacate, 
rúcula, jamón de pato, langostInos
y sorbete de mango

nuestra croqueta semilíquida de
jamón ibérico, cebolleta a la brasa
y trufa

tosta de steak tartar de vaca

langostInos en tempura
con mayonesa kImchI

56€ por persona

curry verde thaI con corvIna,
verduras de temporada, albahaca
y arroz jazmín

lomo de vaca gallega (250g)
con patata gratInada

PRINCIPAL A ELEGIR

o

Postre

tarta de queso curado
con polvo de galleta lotus



carrillada de atún rojo encebollada

presa de angus a la parrilla 
con setas de temporada

PRINCIPAL A ELEGIR

o

Postre

musa gitana

PARA COMPARTIR
1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS

jamón ibérico de bellota  sánchez 
romero carvajal 5j d.o. jabugo con

pan de masa madre, tomate y aove

queso curado de oveja

tosta de anchoa mariposa en pan cristal

caballo ganador:
parmentier aromatizada con trufa,

huevo a baja temperatura
 y crema de colmenillas

66€ por persona



CONDICIONES GENERALES

• bebida ilimitada dentro del menú. la barra libre comien-

za con el primer plato y acaba una vez servido el postre. 

bebidas incluidas: cerveza de barril, refrescos, agua y 

vino blanco y tinto de la casa. café no incluido en el 

precio del menú.

• las bebidas consumidas antes y después del menú serán 

abonadas fuera del presupuesto y en el momento del 

consumo.

• las alergias o intolerancias tendrán que ser avisadas 

con una semana mínimo de antelación.

• los menús de grupo están diseñados para compartirse, 

sirviendo 1 plato al centro por cada 4 personas. 

cuando el número de comensales no es múltiplo de 4, 

ajustamos la cantidad de raciones para repartir la 

comida de forma equilibrada. esto puede implicar que 

algunos platos se compartan entre 3 personas, y otros 

entre 5 personas, según el caso.

• el tiempo de espera de reserva es de 30 minutos máximo.

• se entregará a cuenta el 50% del total del evento en el 

momento de confirmar la reserva y el resto, el día del 

evento.

• cancelando la reserva 7 días antes del evento, el impor-

te entregando a cuenta no será reembolsable.

• el tiempo de servicio de menú será como máximo 120 

minutos.

• una vez finalizado el evento el espacio reservado pasará 

a disposición del local.

• si desean factura, tendrá que comunicarlo antes del 

evento, facilitando todos los datos.

• la factura será emitida una vez terminado el evento 

para poder coordinar posibles cambios.


