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Jamon Iberico 100% Bellota
1/2RACION (50 g.) 15 RACION (100 g.) 27
SE PUEDE ACOMPANAR CON TOSTAS DE PAN DE MASA MADRE, TOMATE Y AOVE (SUPLEMENTO 5€)

Queso puro de oveja curado RrAcioN (200 ¢) 14.500

Torreznos de Soria muy frititos con espuma de
patata revolcona 15.50 2 O

Tosta de anchoa mariposa en pan cristal 4.80 ©©
Aceitunas de la tierra 1.60

Salmorejo cordobés, huevo duro, AOVE y
Jamon Ibérico 9

Ensaladilla Rusa 14.50 - ©
CON MAYONESA DE AOVE (ARBERQUINA), BONITO DEL NORTE Y HUEVO COCIDO

Pin Pan Pum bocadillo de atan 1750 2O Q@6
TARTAR DE ATUN ROJO ENTRE PANES BRETZEL

Langostinos tempura con mayonesa Kimchee 13.50 20006

Capuccino de rabo de toro 1450 200 ©
ACOMPANADO DE MINI CROISSANT DE MANTEQUILLA

Nuestras croquetas de Jamon Ibérico 13.50 O
CON CEBOLLETA A LA PARRILLA Y TRUFA

Nachos con carrillada 17 @ ®
DE CERDO IBERICO Y PICO DE GALLO

Bimi en tempura 11.50 2@ ©
CON MAYONESA JAPO

Patatas Bravas 11.50 20C 00O
CON MAYONESA DE CHIPOTLE AHUMADO, CEBOLLETA FRESCA Y HUEVAS DE ARENQUE

Sashimi de Salmon 18 Q@
SOBRE ENSALADA DE ALGAS Y AGUACATE

Ensalada Pimpollo 15 7O © @
MIX DE LECHUGA VIVA, POLLO KENTUCKY, QUESO GOUDA, PLATANO, CHERRYS CONFITADOS, KIKOS
Y VINAGRETA DE MIEL & MOSTAZA

Ensalada de Codorniz 15
EN ESCABECHE CON FRUTOS DESHIDRATADOS, TOMATE AZUL, CEBOLLETA Y MANZANA GRANNY SMITH

@ Wok de Verduras 15 0@
CON HOJA DE LIMA, CURRY VERDE, LECHE DE COCO, CILANTRO Y LIMA

Timbal de Asadilllo de Verduras 15 ©©

CON VENTRESCA DE ATUN, MERMELADA DE TOMATE, MAYONESA DE AOVE (ARBERQUINA) Y ACEITUNA DE CALAMATA

Puerros a la parrilla 15 O
CON HUEVOS DE CORRAL FRITOS, JAMON, QUESO Y ACEITE DE TRUFA

exTra Servicio de pan masa madre 2

Caballo ganador 14.50 O
PARMENTIER AROMATIZADA CON TRUFA, HUEVOS A BAJA TEMPERATURA Y CREMA DE COLMENILLAS

Huevos fritos con cana de lomo, tartufata y
patatas panaderas 15.60

Burder de vaca madurada 2O ©
200g 15.50 CARNE DE BIENESTAR ANIMAL CERTIFICADA

Brocheta de cordero lechal tandoori 1890 O©
CON ARROZ BASMATI Y VERDURITAS

Steak tartar de solomillo de vaca madurada 2?2 e

CON HUEVO FRITO

Lomo Bajo de Vaca a la parrilla 100z 8.50
AL PESO (SIN HUESO)

Abanico Ibérico de Bellota a 1a parrilla 22

PARA © Curry Verde Thai 1950 ©

LOS,

COCINA %

P , O _
)U LO ol Bt it 105 Ol e e
*

CON CORVINA, VERDURAS DE TEMPORADA, ALBAHACA Y ARROZ JAZMIN

Rodaballo a la parrilla 722
CON VERDURAS DE TEMPORADA Y PATATAS BABY ASADAS

Pad Thai Callejero 15.50 0G0
FIDEOS DE SOJA SALTEADOS CON LANGOSTINOS, TIRAS DE CHOCO, BROTES DE SOJA FRESCOS, CACAHUETE Y LIMA

De Ibéricos con corazon de alcachofa confitado 13.50 ror persons @
MINIMO 2 PERSONAS '

Arroz meloso de rabo de toro y langostinos 11 rorpersons © €
MINIMO 2 PERSONAS ST

Tarta de queso curado y tiramisa 7.50 O

La Musa Gitana 750 20 0©
BIZCOCHITO DE CHOCOLATE Y HELADO DE DULCE DE LECHE

Torrija en pan brioche 750 200

Chocolate por un tubo 750 20060
CON SOPA DE CHOCOLATE, HELADO DE... ADIVINA... CHOCOLATE!

VO -
%Az * corns

COCTELERIA




