
GENEROSOS DE LA TIERRA

Fino Olivares                 3.2
D.O. MONTILLA-MORILES

Amontillado                  6.5
D.O. MONTILLA-MORILES

Oloroso                          6.5

D.O. MONTILLA-MORILES

Palo Cortado

D.O. MONTILLA-MORILES

Pedro Ximenez 

VINOS ESPUMOSOS
Chandon Garden Spritz
D.O.ARGENTINA

Croft Twist
FINO SPRINT D.O. JEREZ

 

CAVA
ParxetBrut Reserva 

SANGRÍA CHAMPAGNES
Moët Chandon Brut Imperial
PINOT NOIR, CHARDONNAY Y PINOT MEUNIER CHAMPAGNE | FRANCIA

CÓCTELES CLÁSICOS

CÓCTELES SIN ALCOHOL

SIGNATURE
COCKTAILS

Cuatro Rayas Frizzante

 

 

Española
 

De Cava
 

 

Negroni

 

Aperol Spritz
APEROL, CAVA Y SODA.

 

Mojito
 

Daiquiri
RON AREHÚCAS BLANCO, LIMA, AZÚCAR BLANCO Y SABORES.
Margarita

 
Moscow Mule

 

Espresso Martini
 

Paloma
 

Piña Colada9.5 

Sex on the Beach 
VODKA ABSOLUT, ZUMO NARANJA, MELOCOTÓ N Y ARÁ NDANOS

 

 

 

Moët Chandon Rosado Imperial

PINOT NOIR, CHARDONNAY Y PINOT MEUNIER CHAMPAGNE | FRANCIA
 

Moët Chandon Ice Imperial
PINOT NOIR, CHARDONNAY Y PINOT MEUNIER CHAMPAGNE | FRANCIA 

Veuve Clicquot 0.75CL               
PINOT NOIR, CHARDONNAY Y PINOT MEUNIER CHAMPAGNE | FRANCIA

Dom Perignon  0.75CL     
PINOTNOIR,CHARDONNAY Y PINOT MEUNIER CHAMPAGNE | FRANCIA

 

 

 

PEDROXIMENEZ | D.O.MONTILLA-MORILES

 RON ARÉHUCAS ORO, PIÑA,
FRUTA DE LA PASIÓN,
FALERNUM Y CAFÉ.

GINEBRA ROKU, LICOR
MANZANA SIN, FLOR DE
SAUCO, VAINILLA Y LIMA 

CRIANZA 24 MESESENBOTELLAPANSABLANCA,
MACABEO Y PARELLADA

RON ARÉHUCAS 12 AÑOS, MANGO,
LIMA, JENGIBRE Y TOP DE
FRAMBUESA. 

CONJUNTODELICORES SECRETO, FRUTA DE TEMPORADA Y TINTO

MEZCAL 400 CONEJOS,
MANGO, LIMA, VAINILLA Y
GINGER BEER.

CONJUNTO DELICORES SECRETO CON UN TOQUE DE PURÉ DE MANGO
Y MELÓN, FRUTA DE TEMPORADA, CAVA Y SODA

GINEBRA ROKU, CAMPARI Y VERMUT ROJO.

VODKA ABSOLUT, LIMA, GINGER BEER, PEPINO.

RON AREHÚCAS BLANCO, AZÚCAR MORENO, LIMA, HIERBABUENA Y ANGOSTURA. 

RON BRUGAL DOBLE RESERVA, COCO Y PIÑ A NATURAL.

JOSÉ CUERVO TRADICIONAL, LIMA, TRIPLE SECO.

 

 
Piña Colada
PIÑA | COCO

Chiquita Piconera0.0
GINTANQUERAY0.0|LIMA|LICHI|ROSAS|SODA DE AZAHAR.
Mojito Sin
FRUTA A ELEGIR ENTRE MANGO,FRESAS,SANDIA, MELÓN O FRUTA 
DELA PASIÓN,LIMA,HIERBABUENA Y SODA

 

TEQUILA JOSE CUERVO TRADICIONAL SILVER, LIMA, AZUCAR Y REFRESCO POMELO.

BLOODY MARY
VODKA ABSOLUT, ZUMO TOMATE, LIMA, SALSA PERRINS, TABASCO, SAL, PIMIENTA. 

VODKAABSOLUT|LICORDECAFÉ|CAFÉ ESPRESSO | SIROPE DE VAINILLA

8.5

6

4,40 22
Rey Santo
VERDEJO | D.O. RUEDA

Viña Zorzal
CHARDONNAY

Costas Das Dornas
D.O. ALBARIÑO 

Tamborá                            4.80
D.O. GODELLO 

Casal De Armán
D.O. RIBEIRO

Pazo de San Mauro
D.O. ALBARIÑO | RÍAS BAIXAS

Belondrade Quinta Apolonia
 VERDEJO VIURA

4.40    22

4.40 22

4.40 22

24

32

38

39

VINOS ROSADOS
 Laus Rosado

 GARNACHATINTAYSYRAH | SOMONTANO
4.40 22

VINOS TINTOS RIOJA
Viña Bujanda
D.O. RIOJA

La Locomotora
D.O. RIOJA

Finca Los Locos 
D.O. RIOJA

Roda Reserva.                                                            48
D.O. RIOJA 

4.40 22

25

38

44

48

4.30 21

4.90 24,5

38

 5 0

10

8.5 28

8.5 28

10

6      36

10

10

75

 8 5

 9 5

VINOS BLANCOS

0.75CL

0.75CL

0.75CL

0.75CL

9

9

Copa/Botella

Copa/Botella
Copa/Botella

Original Spritz
CAMPARI, CAVA, SODA

Nuestro Mint Julep
MAKER’S MARK, PURE DE BANANA, HIERBABUENA Y LIMA

Porn Star Marina

Virgin Daiquiri
AZUCAR, LIMA Y SABORES

VODKA, VAINILLA, MARACUYÁ, LIMA.

54

53

58

25

30

Copa/Botella

SUGERENCIA

SUGERENCIA

Claus       
D.O. RIBERA DEL DUERO

Melior 9 meses (Matarromera)
D.O. RIBERA DEL DUERO

Conde San Cristóbal
D.O.RIBERA DEL DUERO

Pago de los Capellanes
D.O. RIBERA DEL DUERO

Bosque de Matasnos
D.O. RIBERA DEL DUERO

Pagos de Carrovejas
D.O. RIBERA DEL DUERO

Pícaro del Águila              
D.O. RIBERA DEL DUERO

Malleolus                         
D.O. RIBERA DEL DUERO   

VINOS TINTO RIBERA

5

Petit Pitacum
D.0 BIERZO

Románico
D.O. TORO

Abadia Retuerta Selección
D.O. VINO DE PAGO ABADÍA 

OTRAS DENOMINACIONES

4,5

48

2 24 , 4

 8 5

3 0 0

8



RACIONES
RACIONES

Puerros a la parrilla

Huevos rotos con patatas trufadas y salchichón

ibérico

Jamón ibérico 100 % bellota

 

Queso puro de oveja curado

 

Anchoa mariposa de Santoña 

 

Aceitunas de la tierra

Salmorejo cordobés, huevo duro, AOVE y jamón

ibérico

Ensaladilla de pil pil

 

Mazamorra de almendras y sardina ahumada

Langostinos crujientes

 

Cappuccino de rabo de toro

 

Nuestras croquetas de jamón ibérico

 

Nachos con carrillada

 

Patatas bravas

 

Tataki de presa ibérica con vinagreta de pistachos

Ensalada de langostinos en tempura

HUEVO POCHÉ CON SALSA DE MIEL Y MOSTAZA.

Ensalada Agua Caprese con piñones

15 

 

15 / 27

 

18

4,80 € / ud.

1.80

9

14.50

 

11.50

13.50

14.50

13.50

17

12.50

16

15

15

 

Corvina al horno

 

Lomo de bacalao

 

Tarta de queso 

Tarta Sacher

TIERNO BIZCOCHO DE CHOCOLATE.

Torrija caramelizada

Tarta de zanahoria

Nuestro flamenquín serrano Voraz

 

Burger de vaca madurada

 

Lomitos de carrillada ibérica y pistachos

 

Lomo bajo de vaca a la parrilla 400 g

Abanico ibérico de bellota

ACOMPAÑADO DE PATATAS TRUFADAS.

Pad Thai de rabo de toro

LECHE DE COCO Y CURRY ROJO.

8

8

 

15

16

18.50

32

22 

16 

19.50 

COGOLLOS, MENTA Y KIMCHI DE FRUTOS ROJOS.

CREMOSO DE RABO DE TORO ACOMPAÑADO DE UN MINI CROISSANT DE MANTEQUILLA.

CROQUETAS CREMOSAS DE JAMÓN IBÉRICO, CEBOLLETA A LA PARRILLA Y TRUFA (8 UDS.).

CARRILLADADE CERDO IBÉRICO,QUESO FUNDIDO Y PICO DEGALLO.

PATATAS CRUJIENTES CON MAYONESA DE CHIPOTLE AHUMADO, AJO FRITO, HILO ROJO PICANTE

Y CEBOLLA CRUJIENTE

1/2 RACIÓN (50 G) 15 € · RACIÓN (100 G) 27 €. 

TOSTAS DE MASA MADRE CON TOMATE Y AOVE: SUPLEMENTO 5 €.

RACIÓN (200 G).

CON SU REGAÑÁ Y MANTEQUILLA ARTESANAL.

CON MAYONESA DE AOVE, LANGOSTINO AL PIL PIL, CEBOLLA MORADA Y HUEVO COCIDO.

CORVINA ASADA CON CREMOSO DE COLIFLOR Y FALSO RISOTTO DE ESPINACAS.

LOMO DE BACALAO CON PISTO CASERO Y GAMBA CRISTAL.

LOMO DE CERDO RELLENO DE JAMÓN SERRANO Y TOCINO, EMPANADO Y CRUJIENTE.

BACON, CHEDDAR Y NUESTRA SALSA ESPECIAL.

EN SALSA VORAZ, CON SUTILES NOTAS DE CANELA Y PISTACHOS.

18

19.50

CON CHOCOLATE BLANCO.

8

8

HUEVOS DE CORRAL FRITOS, JAMÓN IBÉRICO, QUESO Y ACEITE DE TRUFA

16

BURRATA CON TOMATE DE LA HUERTA, AGUACATE, PESTO Y PIÑONES.

Pregunte por la carta de alérgenos.
EXTRA Servicio de pan masa madre 2

Cartucho de pescaíto frito
PESCADO FRITO CON MAYONESA CÍTRICA.



